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MENU 
SOIRÉE 31 DÉCEMBRE 

ENTRÉE  
Gambas tièdes sautées à l’ail 

sur un coulis de mangue 

PLAT  
Magret de canard 

sauce au miel  
Pomme de terre « suédoise » 

dôme de légumes frais  
 

DESSERT  
Les quatre verrines sur ardoise  

* Ganache, mousse chocolat, sauce chocolat 
* Façon Tirmisu, mascarpon, café  

* Crumble, citron mringué, zeste de citron 
* Biscuit au sirop de framboises, sabayon vanille,  

gelée de framboise, framboises et pistaches  
 

Formule repas + spectacle + soirée 
CHF 140.–

* * *


